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Innhegningen består av variert terreng med både innmark, kulturbeiter og skog. 
Dyrene kan leve fritt og finner maten de trenger i sommerhalvåret. I vinter-
halvåret tilleggsfóres det med grass og korn.  

Slaktingen foregår ved at dyrene skytes i hegnet. Slik unngås unødig stress hos 
dyrene, og kjøttet blir av topp kvalitet.

Søndre Ruud Gård ligger i Trømborg i Eidsberg kommune. 
De første dåhjortene ble kjøpt inn i 2001, og siden har flokken 
vokst år for år. Nå produseres det ca. 50 kalver pr. år, og det 
betyr at det er rundt 150 dyr totalt før slaktingen starter på 
høsten.



Hel og halv dåhjort partert
Hel og halv dåhjort ikke partert

Indrefilet
Ytrefilet

Entrecote
Mørbrad
Flatbiff

Steik av lår
Grytekjøtt

Skank
Kvernet kjøtt

Kraftbein
Karbonader

Pølser
Varmrøkt flatbiff

Våre produkter



www.sondreruud.no

Her finner du oss: 
Anne og Bill Bjerkehagen 
Søndre Ruud Gård
Brattfossveien 62, 1880 Eidsberg
Tlf.: 90853527 / 99694245
Epost: billb@online.no	
Nettside: www.sondreruud.no

Veibeskrivelse:
Følg riksvei 22 ca. 1 mil sørover fra Mysen 
eller ca. 1 mil nordover fra Rakkestad. 
Ta av mot Brattfoss, og så finner du oss på 
første gård på høyre hånd.
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